Cobertura:1 colher (sopa) de manteiga
3 colheres (sopa) de chocolate em p6 OU 2 a 3 colheres (sopa) de achocolatado
1 colher (sopa) de acucar

Se desejar uma cobertura menos consistente, coloque 4 colheres (sopa) de dgua

Cobertura:Misture todos os ingredientes no fogo brando mexendo bem até ferver e em seguida derrame sobre o
bolo.
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