250 g sorvete de baunilha
2 colheres (sopa) de manteiga (ou margarina)
8 colheres (sopa) de cobertura de caramelo

2 copos de leite

Derreta a manteiga (ou margarina) em banho-maria ou em micro-ondas.

Acrescente no liquidificador o sorvete, a cobertura e o leito, em seguida quando a margarina esfriar coloque-a
junto e bata por 3 minutos.

Servir gelado ou quente.
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