1 pacote de bolacha maria de chocolate
400 g de doce de leite

400 g de nata

Café

Nescau a gosto

Bata a nata e o doce de leite, acrescente o néscau ate tudo se misturar.
Em uma vasilha cologue o café e molhe a bolacha.
Em um refratario coloque o creme e logo em cima a bolacha, intercalando, a Ultima camada é de creme.

Por cima coloque granulado a gosto.
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