Creme 1:1 lata de creme de leite sem soro
1 lata de leite condensado
180 g de chocolate meio amargo

1 gema

Creme 2:1 lata de creme de leite sem soro
1 lata de leite condensado
100 g de coco ralado

1 gema

Montagem:2 pacotes de bolacha champagne

Calda para umedecer as bolachas:2 x. de leite
1 vidro de leite de coco

Esséncia de baunilha

Creme 1:Misture todos os ingredientes e leve ao fogo até engrossar.

Reserve.

Creme 2:Misture todos os ingredientes e leve ao fogo até engrossar.
Reserve.

Umedeca as bolachas na calda. Em um refratario intercale camadas dos dois cremes juntos e bolacha. Decore e

leve a geladeira por 3 horas. Sirva.
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