Massa:4 ovos

2 copos americanos de agucar

2 copos americanos de farinha de trigo
1 copo americano de éleo

1 laranja

1 colher de sopa de fermento

Calda:2 copos americanos de dgua

1 copo americano de aclcar

Preaqueca o forno (1802C) e unte a forma.

Raspe toda a casca da laranja e reserve. Retire toda a parte branca e as sementes da laranja e bata no
liquidificador com os ovos e o dleo (Esse procedimento ndo deixard o bolo amargo). Coar essa mistura para que
nao figue com nenhum bagaco. Adicione o aglcar e a farinha alternadamente e bata (na mao ou batedeira). Por

Ultimo misture o fermento.

Para a calda, numa panela, cologue a dgua, o agucar e as raspas da laranja para ferver até que fique com
consisténcia de calda.

Coloque a calda ainda morna sobre o bolo.
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