1 lata de leite condensado

1 saquinho de gelatina de morango
leite

1 lata de creme de leite

morangos (a gosto)

Passe no liquidificador o leite condensado, a gelatina, creme de leite e um pouco de leite para que a massa nao

figue muito grossa.
Com os morangos faca uma calda colocando em fogo baixo o0 morango, aclcar e um pouco de agua.
Ao montar em sua travessa alterne a massa com a calda, ficard uma delicia.

Coloque na geladeira por volta de 1 hora e 30 minutos e sirva.
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