3 caixinhas de morango

2 latas de leite moca

2 latas de creme de leite sem soro
2 colheres de margarina

170 g de chocolate meio amargo

170 g de chococale ao leite

Colocar o leite mogca com a margarina em uma panela para cozinhar, sempre mexendo até desgrudar do fundo.
Deixar esfriar e misturar uma lata de creme de leite.

Derreter os chocolates em banho maria e misturar com o creme de leite, deixar esfriar.

Cortar os morangos ao meio de comprido.

Colocar no pirex o creme branco,0s morangos e por cima o chocolate.

Enfeitar com moranguinhos e levar a geladeira
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