1 abacaxi grande cortado em cubinhos sem miolo
2 caixas de gelatina sabor abacaxi

1 lata de crem de leite sem soro

1/2 litro de agua

1/2 xicara de aclcar

Numa panela coloque a 4gua, o abacaxi e, o acUcar e deixe cozinhar de 15 a 20 minutos.
Apague o fogo e junte as gelatinas, misture bem e deixe esfriar um pouco.
Junte o creme de leite e ponha em uma forma molhada.

Leve pra geladeira de 2 a 3 horas, depois desenforme, decore com rodelas do préprio abacaxi e sirva.
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