Massa:3 ovos

2 xicaras de leite

1 1/2 xicara de acucar refinado

2 xicaras de farinha de trigo

2 colheres de sopa de chocolate sem aclcar
2 colheres de sopa margarina (bem cheia)

1 pitada de sal

1 colher de sopa fermento em pé (bem cheia)

Cobertura:1 lata de leite condensado
1 colher de sopa de margarina
5 colheres de chocolate em pé sem acucar

Chocolate granulado, ou raspa de chocolate (opcional)

Cobertura:Coloque os ingredientes em uma panela, e leve ao fogo baixo, até levantar fervura (a textura seria de

um brigadeiro mole), mexendo ate deprender do fundo da panela.
Coloque sobre o bolo ainda quente , se preferir, coloque granulado ou raspa de chocolate apds esfriar a cobertura.

Bom apetite!
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