1/2 folha de gelatina vermelha
200 g de gordura vegetal

2 xicaras de aclcar de confeiteiro
1 pacote de sorvete

3 claras em neve

6 colheres de acucar

Bata a gordura o acucar e o po de sorvete até formar um creme.

Bata as claras em neve e junte as 6 colheres de acucar batendo sempre até ficar bem firme. Acrescente a gelatina
dissolvida em 3 colheres de dgua fervente e por Ultimo o creme e cubra o bolo.
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