6 colheres (sopa) de polvilho azedo
1 colher (sopa) cheia de acucar
Uma pitada de sal

1 ovo grande ou 2 pequenos

Misture os ingredientes secos em uma vasilha
Misture o(s) ovo(s) aos ingredientes secos e sovar até pegar consisténcia
Faca pequenas bolinhas para poder rolar a massa

Forme os tubinhos de massa em rosquinhas e frite em 6leo em temperatura média
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