500 g polvilho doce

200 g margarina sem sal (derretida)
2 ovos

1/2 caixa de leite condensado

1/2 xicara de aclcar

1 colher de fermento quimico em pé

Coloque o polvilho doce em uma tijela misturando com o aclcar e o fermento.
Acrescente 0s ovos e a margarina derretida.

Adicione o leite condensado, misturando bem.

Depois, amasse com as maos, até a massa ficar bem homogénea.

Faca bolinhas pequenas e espalhe-as na forma.

Deixe por aproximadamente 30 minutos (em fogo médio) até dourar.
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