Massa:3 ovos

1 xicara (cha) de oléo

1/2 xicara (chd) de leite

1 1/2 xicaras (chd) de acucar
2 xicara (chd) farinha de trigo
1/2 xicara (cha) de chocolate

1 colher (sopa) de fermento em pé

Recheio:200g de chocolate meio amargo
200ml de creme de leite

Cobertura:

1 Litro de Chantily

Confeitos branco e pretos

Canudos de Chocolate

Massa:Bater os ovos, 6leo, o leite e 0 aclcar no liquidificador por 5 minutos.

Em uma vasilha misturar a farinha, o chocolate e o fermento, misturar bem e adicionar o liquido do liquidificador,

mexer bem e colocar em forminhas e assar de 20 a 25 minutos.

Recheio:Em uma vasilha coloque os ingrediente e leva ao micro-ondas até derreter.

Mexa bem pois as vezes o chocolate nao derreteu.

Cobertura:Faca circulos de chantilly com o saco de confeiteiro coloque os confeitos e os canudos.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/48161-cupcake-explosion-black-and-white.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/48161-cupcake-explosion-black-and-white.html

