Massa do bolo:1 pacote de massa pronta (festa)
3 ovos

3 colheres desopa de margarina

1/2 litro de leite

2 colher de cha de farinha de trigo

Recheio:1 xicara de leite
1 caixinha de creme de leite

1 goiabada pequena

Bata todos os ingredientes do bolo em um liquidificador ou batedeira.

Unte a forma com manteiga e um pouco de farinha de trigo, despeje a massa na forma.
Asse em forno médio, preaquecido, por cerca de 40 minutos, ou até dourar.

Em seguida derreta a goiabada com leite no fogo mexendo de vez em quando.

Quando ja tiver derretido tudo acrescente o creme de leite.

Pode rechear e servir.
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