1 xicara de aclcar

1/2 xicara de éleo

2 ovos

1 1/2 xicara de farinha

1 1/2 colher de cha de fermento

1/2 xicara de leite

Bater as claras em neve e reservar.
No liquidificador bater as gemas, dleo,acucar, leite,farinha e por ultimo misture o fermento.

Logo apds despeje o conteldo do liquidificador no mesmo recepiente das claras em neve e misture tudo
delicadamente.

Coloque a massa em uma forma untada com margarina e farinha.

Leve ao forno por uns 20 minutos ou até espetar com palito e sair limpo!
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