1 colher de sopa de margarina

1 cebola

2 dentes de alho amassados

2 copos (grandes) de leite

1 lata de creme de leite, com soro

sal e pimenta-do-reino branca

Doure na margarina a cebola e o alho.

Dissolva a farinha no leite.

Retire a panela do fogo e adicione o leite com a farinha dissolvida.
Bata no liquidificador.

Leve de volta ao fogo, mexendo até ficar cremoso.

Acrescente o creme de leite, sal e pimenta-do-reino.

Retire do fogo e bom apetite!
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