2 xicaras (chd) de farinha de trigo
1 xicaras (chd) de acucar
1 xicara (chd) de gordura vegetal hidrogenada

1 xicara (chd) de goiabada em cubos pequenos

Em uma tigela, misture a farinha com o acUcar e a gordura até formar uma massa lisa e homogénea.
Modele bolinhas e arrume em uma forma.
Com a ponta do cabo de uma colher de pau, afunde o meio de cada biscoito.

Cologue um cubo de goiabada em cada um e leve ao forno por 20 minutos.
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