2 ovos

1/2 xicara de oleo

2 xicaras de leite

1 colher de sobremesa de sal

1/2 colher sobremesa de aclcar

1 pacote de fermento seco (50 g)

5 xicaras de farinha de trigo passadas na peneira

Mais farinha para sovar

Bata os ovos, leite, aclcar, sal e o leite no liquidificador.

Em uma tigela peneire a farinha de trigo e acrescente o fermento. Mexa misturando tudo. Acrescente os demais
ingredientes batidos no liquidificador, mexa om uma colher de pau e acrescente farinha até desgrudar da colher,

com as maos delicadamente amasse a massa, até ficar uma massa lisa.
Deixe descansar por 20 minutos.
Polvilhe uma superficie e abra a massa com um rolo.

Molde os pdes de sua preferéncia, se quiser pode fazer igual ao um rocambole, recheie com que preferir ou asse

puro.

Pincele com uma gema e asse até dourar.
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