Massa:1 forma de pao-de-16 com 1 dedo de espessura (tamanho da forma: 25 x 35 cm)

Creme:2 latas de creme de leite sem soro

3 a 4 colheres de sopa de aclcar

Cobertura:8 a 10 macas fuji sem casca e sem sementes cortadas em fatias
1 e 1/2 xicara de suco de laranja (somente o suco da laranja, sem agua)
1/2 xicara de acgUcar (caso a laranja seja muito doce, diminua a quantidade de acucar)

2 colheres de sopa de amido de milho

Creme:Misture o creme de leite com o acucar.

Cobertura:Misture o suco de laranja, o aglcar e o amido de milho e leve ao fégo baixo até engrossar.

Atencdo: faca a cobertura somente depois de montar a torta, para que ela esteja liquida ao espalhar, se preparar
antes de montar, ela ficard muito dura e vocé ndo conseguira espalhar!

Montagem:Pegue a forma com o pao de |6 e espalhe metade do creme por cima; faca uma camada com as fatias
de maga.

Espalhe o restante do creme.
Faca outra camada de fatias de maca.

Espalhe a cobertura e leve para gelar.
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