200 g camarao VG

300 g camarao paulistinha
500 g ostras limpas frescas
sal

pimenta-reino

limao

azeite

cominho

salsa

coentro

pimentas diversas

Regue limao nos camardes e ostras.

Cozinhe os camardes na dgua do limao por 10 minutos.

Inclua os camardes VG por mais 5 minutos.

Inclua temperos.

Coloque as ostras por cima de forma a abafar todo o camardo.
Adicione azeite e o cominho.

Pronto para servir.
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