
SORVETÃO DE MACARUJÁ COM CALDA DE CHOCOLATE
INGREDIENTES

CALDA:

Calda:5 colheres (sopa)bem cheias de chocolate em pó

7 colheres (sopa) de água

MODO DE PREPARO

CALDA:

Calda:Misture as 5 colheres de chocolate em pó e as 7 de água.

Colocar a calda numa forma de furo e jogar todo preparo na forma.

Levar ao congelador por 12 horas e desenformar.
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