2 latas de leite condensado
2 latas de creme de leite
250 ml de eite de vaca

1 xicara de nescau

12 bombons

250 ml de leite de coco

Leve ao fogo o leite condesando e o leite de coco deixe no fogo até que forme um creme homogéneo.
Em seguida leve esse creme em uma forma por cima do creme os bombons picados.
Adicione o nescau ao leite e coloque por cima dos bombons.

Por Ultimo coloque o creme de leite e leve ao congelador.
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