Massa:2 ovos

1 xicara de cha de farinha de trigo
1/2 xicara de ché de 6leo

1 xicara de cha de leite

1 colher de sopa de fermento em pé

1/2 colher de sopa de sal

Recheio:1 lata de extrato de tomate
500 g de carne moida

Meia cebola picada

Azeitonas a gosto

1 lata de ervilhas

1 lata de milho verde

Tempero a gosto

Recheio:Fazer um molho de tomate com a carne moida acrescentando as azeitonas o milho verde e as ervilhas.
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