
PASTA ALL’UOVO
INGREDIENTES

2 caixas de tomatinho cereja

1 ramo de alecrim

azeite extra virgem

alho

kalama olivie spread (azeitonas pretas batidas)

queijo gorgonzola

MODO DE PREPARO

Em uma panela adicione azeite extra virgem e alho, deixe dourar e em seguida adicione os tomatinhos cereja
picados junto com o alecrim e 2 colheres de sopa de Kalama Olivie Spread. Assim que estiver quase pronto,
adicione o queijo gorgonzola em pedaços.

Coloque o macarrão para ferver, escorra.

Adicione o molho no macarrão, sirva com um fio de azeite.
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