Creme de Morango:1 xicara (cha) de leite de coco
1 lata de leite condensado

1/2 xicara (chd) de leite integral

1 caixinha de morangos

1 saquinho de gelatina incolor

Creme de Chocolate:1 caixinha de pé para pudim sabor chocolate

leite (a quantidade pedida nas instrucdes da caixinha)

Creme de Morango:Prepare a gelatina incolor conforme instru¢cdes da embalagem.

Logo apds, bata com os outros ingredientes e reserve.

Creme de Chocolate:Prepare o pudim de chocolate, conforme as instrucdes da embalagem e reserve.

Montagem:Reserve alguns morangos para decoragao, e pique o restante em pedagos pequenos. Misture os
morangos picados nos dois cremes, mantendo-os separados. Umedeca os biscoitos no leite, antes de coloca-los no
paveé.

Monte alternando camadas na seguinte ordem: creme de morango, bolacha champagne, creme de chocolate,

bolacha champagne e finalize com o creme de morango.

Decore com 0s morangos reservados.
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