1 Linguica calabresa sem a casca
1 cebola cortada em rodela

1 tomate grande picadinho
Metade de um maco de coentro

1 dente de alho a gosto

Corte a linguica na diagonal em pedacos finos.
Frite a linguica, mas nao frite muito.
Depois de frito coloque os outros ingredientes e deixe murchar um pouco o tomate e a cebola.

Depois sirva.
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