1 lata de leite condensado

500 g de amendoim grande torrado
2 colheres rasas de margarina

2 colheres rasas de aclcar

1 colher de pé de catuaba

Usar colher de madeira.
Em uma panela colocar em fogo médio para derreter a margarina e em seguida o agUcar.

Quando entrar em fervura colocar o amendoim ja descascado e mexer até desgrudar da panela, mais ou menos 15
minutos, até dourar.

Polvilhar a catuaba e levar a geladeira por 35 minutos, cortar e comer.
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