Para empanar:2 ovos batidos
farinha de rosca

6leo para fritar

Misture em um recipiente a batata, o queijo parmesao, o amido de milho e a farinha de trigo.
Sove a massa com as maos até comecar a se soltar, se necessario adicione mais farinha de trigo.
Faca bolinhas e recheie com a mussarela.

Passe-as no ovo batido e apds na farinha de rosca.

Frite em éleo bem quente até dourar!

Pode ser congelado.
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