3 colheres (sopa) de margarina em temperatura ambiente

3 ovos

2 xicaras (chd) de aclcar

1 xicara (chd) de suco de laranja coado (aproximadamente 3 laranjas)
3 xicaras (cha) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé

Bata bem (na batedeira ou na mao) a margarina, o aclcar e os ovos até ficar esbranquicado.
Acrescente o suco de laranja, a farinha de trigo e o fermento.

Cologue em um forma média de furo central untada e enfarinhada e leve ao forno preaquecido por 30 minutos
aproximadamente.

Retire do forno e regue o bolo com o suco de uma laranja e salpique aclcar e raspas da casca da laranja.

Importante: nao abra o forno antes de 20 minutos pois ele pode solar.
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