3 litros de vinho tinto suave

1 litro de 4gua

1/2 de acucar

canela em pd a gosto

canela em casaca a gosto

cravos da india a gosto

3 laranjas descascadas sem sementes e sem a pele branca, picadas bem pequenas
1/2 abacaxi bem maduro, sem casca e picado bem pequeno

4 macas sem casca , picadas bem pequenas

1/2 casca de 1 laranja sem a pele branca

Em uma panela,coloque o acucar para derreter e acrescente o cravo a canela em p6 e em casca e a casca de

laranja.

Assim que formar um caramelo, despejar o vinho e a dgua.
Deixar ferver 20 minutos.

Retirar a casca da laranja.

Se desejar um vinho quente mais suave, acrescentar mais agua e acgucar a gosto.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/48678-vinho-quente-saboroso.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/48678-vinho-quente-saboroso.html

