1 ou 2 unidades de massa folhada

1/4 de xicara de cream cheese

3 colheres (sopa) de aclcar

canela a gosto

1 maca

1 colher (sopa) suco de limdo siciliano

3 colheres (sopa) de agua

Tire o centro da maca e corte em fatias finas

Junte as fatias de maca com o suco de limao e as 3 colheres de dgua em um bowl
Leve ao micro

Esfrie a tigela em agua gelada

Seque as fatias de maca e reserve

Estenda a massa folhada e corte em 4 tiras

Espalhe o cream cheese e polvilhe o aglcar sobre as tiras de massa folhada
Arrume as fatias de maca sobre a massa folhada e polvilhe canela por cima
Dobre a massa folhada ao meio e enrole

Coloque as tortinhas em uma forma untada ou de silicone

Levar ao forno por 40 minutos a 1802 C
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