1 envelope de gelatina em pé sem sabor incolor

3 colheres (sopa) de dgua

1 xicara (chd) de chocolate meio amargo derretido
1 xicara (chd) de leite quente

1 xicara (chd) de aclcar

1 lata de creme de leite

Coloque a gelatina na dgua e dissolva em banho-maria sem deixar ferver. Transfira para o liquidificador e bata
com o chocolate derretido, o leite, 0 aglcar e o creme de leite .

Cologue em tacas individuais e leve a geladeira por 2 horas.

Se desejar decore com raspas de chocolate e sirva.
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