1 mandioquinha cozida e sem casca
1/2 xicara de cha de 6leo

1/2 xicara de cha de leite morno

3 colheres de sopa de aclcar

10 g (1 pacote) de fermeto bioldgico
1 pitada de sal

1 gema de ovo

Bater todos os ingredientes no liquidificador ou mixer, exceto a farinha.
Despejar em uma tigela e adicionar a farinha de trigo até dar o ponto (a massa nao grudar na mao).

Dividir ao meio e colocar cada metade em uma forma pequena (forma de bolo inglés) previamente untadas e

enfarinhadas.
Deixe descansar por cerca de uma hora e meia.
Pincelar com a gema de ovo.

Assar em forno preaquecido até dourar.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/48773-pao-de-mandioquinha-do-andre.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/48773-pao-de-mandioquinha-do-andre.html

