Massa do bolo:2 xicaras de chad ndo muito cheia de acucar
4 ovos

1 copo de requeijao de suco de laranja

2 1/2 xicaras de cha de farinha de trigo peneirada

1 pitada de sal

1 colher de sopa de fermento em pé

Ganache de chocolate branco:500 g de chocolate branco
1 lata de creme de leite
1/4 xicara de suco de laranja

raspas de laranja

Ganache:Aqueca o creme de leite até ficar bem quentinho, junte o chocolate branco e misture até derreter, se for
preciso leve mais um pouco ao fogo apenas para terminar de derreter, acrescente o suco de laranja e as raspas e

leve a geladeira para encorpar um pouco, cologue sobre os cupcakes e leve a geladeira.

Pode ser servido gelado ou em temperatura embiente, fica a gosto.
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