1 lata de leite condensado

4 colheres(sopa)de chocolate em pé

1 colher (sobremesa) de canela em pé
1 colher(sobremesa) de coco ralado

1 colher de margarina

Em uma panela derreta a margarina (em fogo alto),e logo ap6s ponha o leite condensado,(abaixe o fogo no
minimo)e fiqgue mexendo com uma colher.

Sem parar de mexer,acrescente o chocolate,a canela e o coco.
Continue mexendo até o brigadeiro desgrudar do fundo da panela.

Em um recipiente com agua e gelo,ponha a panela com o brigadeiro ainda quente,ndo pare de mexer, espere

cerca de 30 segundos a 1 minuto.

Depois é s6 colocar 1 colher de sopa de brigadeiro em cada barquete, polvilhar com coco e canela, deixar esfriar e
servir!
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