500 g de macarrao cozido

1 cremes de leite

1 cebola picadinha

300 g de bacon cortado em cubo
300 g de calabresa cortada em cubo
1 colher de sopa de azeite

tempero sazén

2 colheres de manteiga

Cozinhe o0 macarrdo com agua, sal e um fio de azeite.

Em uma panela,refogue na manteiga, a cebola, o bacon e a calabresa no fogo baixo.
Apos dourar,cologue o azeite e mexa bem.

Em sequida o creme de leite,sequido do tempero sazén.

Ao ferver desligue o fogo.

Bom apetite!
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