5 colheres de sopa de catchup (o catchup pode ser tradicional ou picante)

4 colheres de sopa de mostarda (neste caso deve-se usar o picante)

1 colher de café de aclcar refinado (neste caso eu nao tinha refinado entdo usei o cristal)
1 xicara de cha de vinho tinto

1 colher de sopa de maionese

Num pote de vidro misture bem o catchup, a mostarda e o vinho.
Cologue em forno baixo por 5 minutos.
Depois coloque a maionese e o agucar.

Mexa tudo bem e sirva com saladas.
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