1 pacote de macarrao de sua preferencia
500 g de camarao sem casca e sem cabeca
1/2 cebola picada

3 colheres de azeite

2 colheres de molho de alho

sal no ponto para salgar o camarao

1 caixa de molho de tomate

200 ml de leite

2 colheres de maioneze

1 caixa de creme de leite

1 copo de requeijao cremoso

500 g de queijo

500 g de presunto

Cozinhe 0 macarrao normalmente.

Reserve.

Em uma travessa para lasanha.

Em uma panela coloque o0 azeite e a cebola, deixe doura e cologue o camarao.

Quanto estever frito coloque a caixa de molho de tomate e o leite, comecou a ferver.

Cologue a maionese e o creme de leite, desligue e coloque o requeijao cremoso a cada ingrediente colocado mexa.
Cologue o molho em cima do macarrao corte o queijo e o presunto em fatias e coloque em cima. Sem o molho ficar
um pouco sem sal, coloque sal a gosto.
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