1 "cuia" de arroz (ou 1 xicara)
1 tempero sazén

6leo

sal de cozinha

cheiro verde

3 cabecas de alho

Amasse 0 alho, pique o cheiro verde.

Em uma panela coloque um pouco de 6leo, o alho, e deixe até o alho dourar.
Coloque o arroz ja lavado e escorrido e mexa por volta de 2 minutos.

Em seguida coloque a 4gua ja fervida, deixe o arroz secar.

No final do procedimento "salpique" o cheiro verde.

Bom apetite, espero que tenham gostado!
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