Creme:1 lata de leite de condensado

1 lata de creme de leite

2 gemas peneiradas

2 latas (a medida da lata de leite condensado) de leite
2 colheres de sopa de amido de leite

2 colheres de sopa de margarina

Montagem:Em uma refratdria monte a merengada, forre o fundo com metade do creme, espalhe as bolachas
quebradas, cubra com uma camada de suspiro e em seguida o restante do creme, espalhando bem. Leve para

gelar rapidamente em seguida decore com as rsapas de chocolate ralado, alguns suspiros e suspiros a gosto.

Leve para gelar por cerca de 3 horas.
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