Recheio:1 barra de chocolate ao leite de 200 g picada por igual
100 g de creme de leite

Morangos picados

Cobertura:1 saché de p6 para chantilly
100 ml de leite bem gelado

confetes para enfeitar

Recheio:Derreta o chocolate em banho-maria ou no micro-ondas, misture o creme de leite ao chocolate ja

derretido e 0s morangos picados.

Faga um buraco no centro dos bolinhos e reserve a tampinha do buraco e recheie, tampe novamente.

Cobertura:Bata em velocidade baixa o po especial para chantilly e o leite por 1 minuto, em velocidade alta, por 4

minutos.

Cologue em um saquinho de confeitar e enfeite por cima dos cupcakes fazendo movimentos circulares para ficar
bem bonito.
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