1 kg de chocolate branco (fracionado) top
Corante vegetal comestivel (varias cores)
Forma para chocolate em forma de flor

Palito para churrasco (pequeno)

Derreta o chocolate em banho-maria (sem deixar a agua ferver), mexa até esfriar.
Depois de frio separe em algumas vasilhas, coloque o corante escolhido e misture até cor desejada.

Derrame na forma, coloque o palito e coloque na geladeira para endurecer.
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