1 colher de manteiga

2 colheres de Zepé Acerola e Manjericao
1 colher de vinho branco seco

2 colheres de mel

6 morangos médios cortados ao meio

Derreta a manteiga, adicione Zepé Acerola e Manjericao, o vinho branco seco e o mel.
Aqueca por 1 minuto

Acrescente em seguida 0s morangos, cozinhando brevemente deixando-os "al dente"
Serve 2 pessoas

Especialmente indicado para medalhdes de filé mignon
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