Massa:4 ovos

1/3 xicara (cha) de queijo ralado

1 xicara (chd) de farinha de trigo

1 xicara (cha) de 6leo

1 xicara (chd) de leite

1 colher (sopa) de fermento em pé
1 colher (café) de tempero completo

Queijo parmesao e orégano para polvilhar

Recheio:150 g de mussarela picada grosseiramente
150 g de presunto picado grosseiramente

3 tomates picados

Orégano a gosto

1 cebola picada

Massa:Bater todos os ingredientes no liquidificador.

Em uma férma untada e enfarinhada, colocar metade da massa.
Por cima da massa, espalhar o recheio.

Por cima do recheio, despejar o restante da massa.

Polvilhar a massa com queijo ralado e orégano.

Levar ao forno pré-aquecido a 2002, por mais ou menos 40 minutos.

Recheio:Misturar todos os ingredientes. Empregar.
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