Massa:250 g de farinha de trigo
250 g de aclcar

250 g de manteiga

3 ovos

2 colher de sopa de baunilha

6 colheres de sopa de leite

2 colher de cha de fermento

Recheio e cobertura:2 latas de leite condensado
4 colheres (sopa) de achocolatado em pé

2 colheres (chd) de margarina

Recheio:Em uma panela de pressdo cozinhe o leite condensado por 50 minutos.

Reserve.

Cobertura:Em uma panela coloque todos os ingredientes e mexa até que faca um brigadeiro.
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