1 caixinha de leite condensado

1 pote de 350 g de nata

1 colher (cha) de emustab

1 pacote de bolacha maria preta

1 bule de café pronto e frio

1 barra de chocolate meio amargo

1 caixinha de creme de leite

Creme:Bata na batedeira, o leite condensado, a nata e o emustab até formar um creme homogéneo.

Separe.

Montagem:Molhe a bolacha maria preta no café e faca camadas alternadas de bolacha e o creme feito na
batedeira.

Cobertura:Derreta o chocolate em banho-maria e acrescente o creme de leite.
Coloque por cima da torta j&4 montada.
Leve para gelar.

Sirva gelada.
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