Massa:150 g de farinha de trigo
100 g de manteiga

50 g de aclcar

Recheio:1 lata de leite condensado

1 xicara de suco de liméo

Cobertura:1 caixa de chantilly

Misture os ingredientes da massa (furar a massa antes de assar).
Coloque numa forma de fundo desmontavel, preenchendo lado e fundo.
Asse por aproximadamente 12 minutos, ou até que as bordas fiquem douradas.

Bata os ingredientes do recheio no liquidificador e coloque na massa, depois bata o chantilly na batedeira, até o

ponto de virar a tigela e o creme branco nao cair, coloque em cima, deixe esfriar
e desenforme.

Bom apetite.
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