1 tomate picado

1 cebola picada

1/2 pimentao picado

2 pimentas de cheiro

1 colher de amido de milho
100 ml de 4gua

100 ml de shoyu

sal se preferir

Refogue primeiro a cebola, depois misture o pimentdo, a pimenta e o tomate, refogue bem.
Coloque o shoyu e mexa.
Dissolva 0 amido na agua e adicione ao molho, espere engrossar e esta pronto.

Se preferir acrescente sal.
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