2 sachés de fermento bioldgico

1 saché de sazén amarelo

sal a gosto

1 colher de sopa de 6leo

farinha de trigo o sulficiente para dar o ponto de soltar das maos (menos de 1 kg)
4 dentes de alho espremidos

100 g de queijo ralado grosso

agua morna

6leo para fritar

Dissolva o fermento na dgua morna.

Acrescente 0 sazdén, alho, queijo, sal a gosto e o éleo.
Misture bem, colocando a farinha até ficar boa para sovar
Amasse com as maos, até soltar das maos.

Faca as rosquinhas e frite em 6leo quente.

Sirva em seguida

Use a criatividade e coloque seus ingredientes favoritos!
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