1 lata de leite condencado

1 colher (sopa) de margarina

1 barra de chocolate para cobertura (300 g)
1 colher de sopa de farinha

1 gema

Cologue em uma panela o leite condensado, a magarina, a farinha e a gema.
Leve ao fogo até atingir o ponto de brigadeiro, isto é, até desprender do fundo da panela.
Deixe esfriar, abra a massa, envolva 0 morango e enrole.

Depois de bem frio, passe no chocolate em banho-maria.
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